
Scopri il palinsesto giornaliero
MIXOLOGY EXPERIENCE – PAD. 6 E37
TUTTO FRUIT&VEG Innovation Hub –  PAD. 4 U13



PAD. 6 
E37

CHEF RESIDENT 
Andrea Azzarito 

APCI Chef Lab



PAD. 6 E37

•	 11.00	 | Tommaso Mandorino 
Locanda Sempione  

•	 14.30	| Elio Sironi  
Ceresio 7  

•	 15.30	| Giuseppe Silvestro  
Ristorante Silvestro  

•	 17.30	| Nel cuore della fiera, 
nel cuore del gusto  
Aperitivo con 

LUNEDì
11 MAGGIO



•	 13.30	| Gianluca Strafile   
Strafile Pizzeria  

•	 14.00	| Un viaggio in Fiera  
con Anna Maria Pellegrino 
APCI  

•	 14.30	| Enrico Croatti  
Moebius 

•	 16.30 | Roberto Conti 
Casa Camperio  
Restaurant & Cocktail  

•	 17.30	APERITIVO  
APCI & Mixology Experience 

MARTEDì
12 MAGGIO

PAD. 6 E37



•	 11.30	 | Francesco Bordone 
Ricci Osteria  
Alessandra Veronesi – HORTO*  

•	 13.45	| Un viaggio in Fiera 
con Anna Maria Pellegrino – APCI 

•	 14.30	| HORTO* 
Daniele Sedicina Mixologist  
Domenico Peragine Pastry Chef 

•	 15.30	| Vincenzo Butticé   
Ristorante Il Moro  

•	 16.30 | Matteo Gabrielli 
Ristorante Acanto 
Hotel Principe di Savoia  

MERCOLEDì
13 MAGGIO

PAD. 6 E37



•	 11.30	 | Domenico Mozzillo  
Ristorante Rubacuori  
Hotel Chateaux Monfort  

•	 12.30	| Fabio Zanetello 
 APCI Lombardia  

•	 13.00	| Biagio Valerio   
APCI Piemonte 

GIOVEDì
14 MAGGIO

PAD. 6 E37



tutto
FRUIT
&VEG

PAD. 4 
U13

Chef Resident 
FABRIZIA VENTURA 
APCI Lazio

Innovation
 Hub



TUTTO FRUIT&VEG 
INNOVATION HUB 
PAD. 4 U13

12.30 | L’export di  
ortofrutta italiana  
tra sfide e  
opportunità 
  
Associazione  
Nazionale 
Le Donne  
dell’Ortofrutta  
Degustazioni  
by Marzia Riva 
APCI Lombardia 

LUNEDì
11 MAGGIO



TUTTO FRUIT&VEG 
INNOVATION HUB 
PAD. 4 U13

12.30 | VEGETALI 
MON AMOUR  
 
Chef 
Alessandro
Pinton

Ristorante
HORTO*  
 

MERCOLEDì
13 MAGGIO


